
J A M Ó N  I B É R I C O  |
C H A R C U T E R Í A  I B É R I C A
I b e r i a n  H a m s  &  I b e r i a n  C U T S

Q U E S O S  E S P A Ñ O L E S
S p a n i s h  C h e e s e

T o  N i b b l e

Cinco Jotas 5J - JAMÓN 100% Bellota "Acorn" (p,g) 109

89Montaraz - JAMÓN 75% Bellota "Acorn" (P,g)

Manchego en aceite de oliva (D)
Manchego Cheese in Olive Oil
 
Tabla de Manchego (D)  
Manchego Cheese Board  
  

39

59

70Tabla de Quesos (D,N)  
San Simón | Garrotxa | Idiazabal | Mahón

PARA PICAR

 

Olivas Gordal Marinadas (V)
Marinated Gordal Olives

“Pa amb tomàquet” & aceite de oliva (G) 
Bread with Tomato & Olive Oil

Pimientos del Padrón (V)
Padron Peppers

Mejillones en escabeche & chips (S)
Pickled Mussels & Potato Chips

Anchoas del Cantábrico "SERRAT" & Escalivada CATALANa (S,G)
Anchovies from the Cantabric & Catalan Escalivada (Smoky Grilled Vegetables) 

37

34

39

47

47

R a w  B a r
BARRA FRÍA

Tartar de atún & aguacate con “Kikos” (S)
Tuna, Avocado Tartar & Dried Corn

Tiradito de Lubina &  “mojo verde” (S,N)
Sea Bass Tiradito & “Green Mojo” (Canary Islands Sauce)

Ensaladilla Rusa & Piparras vascas
Russian Salad & Basque Peppers

Melón al “Rebujito” & Jamón Ibérico (P,A)
"Melon "Rebujito" & Iberian Ham

Cogollos, Naranjas & Quinoa (N,V)
Lettuce Hearts, Orange & Quinoa

Tomates “Aliñaos” & Olivas (V)
Seasoned Tomates & Olives

62

54

47

52

49

49

H a v e  a  S p a n i s h  s a n d w i c h
TOMA BOCATA "BOCADILLOS"  

De Calamares & all’i’oli (G,S) 
Calamari & Aïoli

De Jamón Ibérico & Pimientos del Padrón (G,P) 
Iberian Ham & Padron Peppers

De TXISTORRA (G,P)
Pork Sausage from the Basque Country

De Sobrasada, Miel & Queso Mahón (G,P)
Raw Cured Pork Sausage from Mallorca, Honey & Mahon Cheese

49

59

59

54

PAELLAS

to  get started

to  follow

De Pollo del Corral & Judías Verdes
Free-range Chicken & Green Beans

De Cigalas & Jamón Ibérico (P)
Langoustines & Iberian Ham

De Mariscos (S)
Seafood

De Verduras de Temporada (V)
Seasonal Vegetables

Negra con Puntillas & All’i’oli (S)
Black with Baby Squids & Aïoli

Mixta “del senyoret” (S)
Gentleman’s Style (Shell-Free)

169

199

189

149

169

179

Chorizo ibérico de Bellota (P,G)

Lomo Ibérico de Bellota (P,G)
Cured Iberian Pork Loin

Salchichón Ibérico de Bellota (P,G)
Cured Iberian Pork Sausage with Pepper Corns

Charcutería Ibérica de Bellota (P,G)
Mixed Iberian Charcuterie

Fuet Catalán (P,g)
Catalan Thin, Dry Cured, Pork Sausage with Herbs

Tabla de charcutería & quesos (P,D,g)
Mixed Charcuterie & Cheeses

C O N  D O S  H U E V O S
G o  B r a v e ,  E G G S

Huevos Rotos “Broken eggs”

    con Jamón ibérico (P) with Iberian Ham

    con Trufa de temporada (A) with Seasonal truffle (V)

69

Cecina de LEóN  (HALAL)
Dry Aged Beef

59

64

49

44

59

59

Q U E  N O  F A L T E N
D o n ' t  m i s s  o u t  o n  t h e  c l a s S i c s

Patatas Bravas (V)
Traditional 
Con Chorizo ”with Chorizo”

Croquetas
De Jamón Ibérico " Iberian Ham" (P,G)
De Gambas "Prawns" (G,S)

Calamares “a la Andaluza” & all’i’oli (S) 
Andalusian Style Calamari with Aïoli

Caballitos & emulsión de cilantro (S) 
Prawn Tempura & Coriander Emulsion

Mero en Adobo & “Mojo Verde”
Marinated Grouper Fish & Green Mojo (Canary Island Sauce)

44
49

57
52

57

57

54

89

69

79

79

89

79

MOJAMA (HALAL)
Mediterranian Delicacy, Filleted Salt-cured Tuna

79

  

A L  C A B R Ó N
O n  t h e  C h a r c o a l

Pulpo & Patata al Mortero (S)
Octopus & Squashed Potatoes

TXIPiRONES & All’i’oli negro (S,N)
Spanish Squids & Black Aïoli

Gambas al Pil Pil (S)
Garlic & Chili Prawns

Pollo Baby del Corral & Romesco (500gr) (N)
Free-range Baby Chicken & Romesco (500gr)

Lubina a la Espalda (500gr) (S)
Butterflied Gilthead Sea Bass (500gr)

Cochinillo Deshuesado & Cogollos a la brasa (P)
Boneless Suckling Pig & Lettuce Hearts

Entrecot de Ternera ANGUS & Piquillos (220gr)  
Black Angus Beef Striploin & Piquillo Peppers (220gr)

72

69

69

89

139

149

137

  

P A R A  U N  H O M E N A J E
F o r  a  t r i b u t e  Con 24h anticipación* | Reserve with 24h*

Cochinillo Entero Asado de Segovia 5Kg (P)
Whole Roasted Suckling Pig from Segovia 5KG

Arroz Caldoso de Bogavante (S)
Lobster Juicy Rice

Txuletón de Ternera 800gr 
Rib-Eye Steak 800g

999

275

575
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Resaca - Hangover

Coñazo - Pain in the *ss
  

Que aproveche - Bon apetit
 

La penúltima - One for the road
 
 

(a) ALCOHOL  |  (N) NUTS  |  (V) VEGETARIAN  |  (D) Dairy  |  (G) GLUTEN  |  (P) PORK  |  (S) Shellfish
 
 
 
 

caRBón

LO
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U

Tortilla de Patatas “Spanish Omelette (V)”

    con chorizo (P) with Chorizo

    con Jamón Ibérico (P) with Iberian Ham

    con Trufa de temporada (V) with Seasonal truffle

PARA EMPEZAR…

PARA SEGUIR…

LEARN SPANISH

Para 2 Personas | Serves 2 People

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fees & 5% VAT



L A S  B I R R A S  
B e e r s

D E  G R I F O
D r a u g h t

b O T T L E S

30 48

30

45

46

48

Estrella-Damm 

Heineken

T E R C I O S

 Estrella-Damm
Sol

W H I T E  W I N E

39 185

49 295

44 199

799

39 239

2999

1050
985

199

245

29959

335

445

515

545

595

725

48

V I N O  B L A N C O

18’ Pasos de La Cápula - Verdejo      
19’ Viña Sol - Parellada | (ORGANIC) 
19’ Viña Esmeralda - Gewürztraminer | Muscat (ORGANIC)
18‘ Navajas, Rioja Blend   
18’ Gran Viña Sol - Chardonnay  
18‘ GR-94 Albariño
18’ fan d'oro, arzuaga-chardonnay
19’ Paco Y Lola -  Albariño  
15’ Predicador Blanco - Rioja Blend  
16’ Nelin, Clos Mogador - Garnatxa Blanca | Macabeo, PRIORAT  

S A N G R I A  " O N  T A P "  /  P O R R Ó N  /  P I T C H E R S  

LOLA Sangria Blanca
LOLA Sangria Tinta
LOLA Sangria de Cava
Tinto de Verano
Rebujito
Cubalibre Brugal

LOS GINTONICS EN COPA DE BALÓN
G & T ' s  S p a n i s h  S t y l e

Tanqueray (Lime)
Tanqueray Seville (Orange & Strawberries)
Gin Mare (Rosemary, Olive & Lemon)
Bulldog (Apple & Lime Peel)
Gordons Pink (Strawberries & Blueberries)
Hendrick's (Cucumber & Rose)
Bloom (Strawberry & Lemon)
Bombay Sapphire (Lemon & Lime)
Monkey 47 (Blueberries & dried lime)
The Botanist (Sage & orange)

ESPUMANTE & DE POSTRE
S p a r k l i n g  &  D e s s e r t

Familia TORRES, Sangre de Toro Cava  
Atto Primo, Prosecco
Veuve Clicquot yellow label 
Moët Rose 
Ruinart Brut 
06’ Dom Perignon  
Torres Moscatel Floralis  | MUSCAT
  

45

50

55

50

48

60

58

50

75

60

65

65

65

65

699

549

899

1399

65

65

65

89

89

99

89

89

99

45

45

55

44

45

55

160

160

199

145

185

195

    Half     Pint

Glass    Bottle

Glass    Bottle

Glass         porrón      Pitcher

Glass | BOTTLE

1/2 pint | PINT

r e d  W I N E

39 185

215

315

299

369

355

395

445

499

525

575

775

4,799

1,999

48
60

V I N O  T I N T O

19’ Pasos de La Cápula - Syrah (Organic)
19’ Sangre de Toro - Grenache | Carignan
16‘ Sangre de Toro - Tempranillo
16’ Pablo Old Vine - Grenache
14' Torres Altos Ibéricos - Tempranillo
19‘ Familia Torres Atrium - Merlot (Organic)
16’ Mas Petit - Cabernet Sauvignon | Grenache (Organic)
16’ PAGO DEL CIELO Celeste - Tinto Fino, RIBERA DEL DUERO
16‘ Marqués de Murrieta - Tempranillo Blend
17’ Pétalos del Bierzo,  A.Palacios - Mencía
17' Sela Bodegas Roda - Tempranillo 
17’ Les Terrases, a.Palacios - Grenache | Carignan, PRIORAT
14’ Alion, Vega Sicilia - Tinto Fino 
15' Finca Dofí , A. palacios - Grenache, Priorat
05’ Único, Vega Sicilia - Tempranillo

16

29

40

45

55

44

40 | 275

28 | 45

40

40

32

 BEBE COMO UN ESPAÑOL!
D r i n k  l i k e  a  S p a n i a r d !

¡

La "CAÑA" de España! 
Small Traditional Spanish Style Serve Beer
No Time for it to Get Warm! 
 
CLARA  
Beer shandy
 
El Porrón de Clara
Grown-ups Beverage Tool with Beer Shandy
 
El Vermú Catalan Casero
Homemade Vermouth Catalan Style, with Olives Skewer
(Ask for Food Pairing Options)
 
Rebujito de Sevilla 
Rebujito, Most Famous Drink of Seville. Sherry, Mint & Lemonade
 
Cubalibre en Copa de Balón 
Rum & Cola, Lime juice, Lots of Ice in a Balloon Glass
 
Tinto de Verano 
Spanish Summer Spritzer. Red Wine, Lemonade & fruits
 
Un cortito de Jerez, Tío Pepe (Perfecto para Jamón)  
Glass/Bottle of Tío Pepe Sherry (Perfect for Ham)
 
Patxaran 
Homemade Sloe Flavoured Digestive Typical from the Basque Country

Orujo de Hierbas
Homemade Herbal Digestive Typical of Galicia
 
Carajillo 
To finish the meal Spanish style. Coffee 
with your choice of liquor inside! Salut 

Glass    Bottle

R o s é  W I N E

58

185

299

V I N O  R O S A D O

18’ PALOMERAS - GRENACHE 
18’ Sangre de Toro Rosado - Grenache | Carignan

Glass    Bottle

C Ó C T E L E S    
C o c k t a i l s    
   
Sevilloni 
(Orange&Rosemary Gin, Vermouth & Campari)

Spanish Mule 
(Sherry Tío pepe, ginger ale & lime juice)

Solete 
(Cachaça & mixed fruits)

Lolita 
(Vodka, watermelon juice & mixed berries)

Verde
(GIN, Sherry Tío pepe, cucumber & TONIC) 

La Mora
(GIN, Crème de Mûre & MINT)

TORO
Torres (brandy laphroaig 10y & orange)

38

38

38

C Ó C T E L E S  S I N  A L C O H O L
M o c k t a i l s    
   
DESEO
(strawberry, apple & PinapPLE)

FRESCO
(Watermelon, cucumber & thyme)

PASIóN
(Passion fruit, Mango & Orange)
 

M A G N U M S  P A R A  E L  H O M E N A J E
M a g n u m s  f o r  t h e  t r i b u t e    
   
18’ Pazo das Bruxas - Albariño
 
16’ Torres altos Iberico- Tempranillo
 
03’ Dehesa La Granja Zamora - Tempranillo
 
06’ Viña Tondonia - Rioja Blend 

L
A

S
 C

O
P

A
S

 D
E

 L
O

L
A

LO
LA

’S
 D

R
IN

K
S

1,750


